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. Keittoalueen saatonuppi, vasen etu

. Keittoalueen saatonuppi, vasen taka

. Keittoalueen saatonuppi, oikea taka

. Keittoalueen saatonuppi, oikea etu

. Kypsennysjarjestelman valintanuppi

. Uunin lampdtilan nuppi

. Kayton merkkivalo (keltainen). limaisee, etta uuni
tai jokin keittoalueista on kaytossa.

8. Kayton merkkivalo (punainen). Lamppu palaa

uunin lammetessa ja sammuu, kun valittu

lampotila on saavutetiu.
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Keittotaso
Keittotason jokaisen keittoalueen teho voidaan saataa tasoille 1-6 kaantamalla valitun keittoalueen
saatdonuppia.

Jalkilammaon merkkivalo palaa myo6s keittoalueen pois paalta kytkemisen jalkeen, kunnes keittoalue jaahtyy.

Al3 kiyta keraamista liettd tavaroiden siilytysalustana!

UUNI

Kaytto
1. Valitaksesi toiminnon, kierra kypsennysjarjestelman nuppia (5) halutun toiminnon kohdalle.
Asetusta voi muuttaa myos uunin kayton aikana.
2. Aseta haluttu lampdtila uunin lampétilan valitsimella (6), lampétila-alue on 50-300°C. Valitsimen
kiertaminen myotdpaivaan nostaa lampotilaa ja vastapdivaan kiertaminen laskee lampdtilaa.
3. Uuni sammutetaan kdantamalla kypsennysjarjestelman nuppi asentoon ”0”.

HUOM! Jos valitsinta kddnnetaan vakisin 0-asennon yli, seurauksena on termostaatin vaurioituminen!

Toiminnot

NOPEA ESILAMMITYS
”Sss Kayta tata toimintoa, jos haluat lammittda uunin mahdollisimman nopeasti haluamaasi
lampétilaan. Tama toimintoa ei voi kayttdd ruoanvalmistukseen. Kun uuni lampenee
haluttuun lampétilaan, lammitysprosessi on valmis. Ehdotettu lampétila: 50°C-max.
— YLA- JA ALALAMPOVASTUS

Uunin pohjassa ja katossa olevat lampdvastukset sateilevat |1ampoa tasaisesti koko uuniin.
— Leivonnaisia tai lihaa voi paistaa/paahtaa ainoastaan yhdella tasolla. Ehdotettu lampétila:
200°C.
YLALAMPOVASTUS
Ainoastaan uunin katossa oleva lampdvastus sateilee lampda ruokaan: Kayta sita astian
ylapuoliseen ruskistukseen (loppuruskistus). Ehdotettu lampétila: 180°C.




ALALAMPOVASTUS
Ainoastaan uunin pohjassa oleva |ampbvastus sateilee lampda. Tatad |ampdvastusta

S— kaytetaan ruokalajien alapinnan ruskistamiseen. Ehdotettu lampétila: 180°C.
S— YLA- JA ALALAMPOVASTUS SEKA PUHALLIN *
* Molemmat lampovastukset ja puhallin toimivat. Puhallin mahdollistaa kuuman ilman
M— tasaisen kierron uunissa. Sita kaytetaan leivonnaisten paistoon, sulatukseen ja hedelmien
ja kasvisten kuivaamiseen. Ehdotettu lampétila: 180°C.
—— GRILLI
Vain grillivastus, osa suuresta grillista, toimii. Tata jarjestelmaa kaytetdan, kun halutaan
tehda pienehkdé maara lampimia voileipid, paistaa makkaraa tai paahtaa leipaa. Suurin
sallittu IAmpdtila on: 230°C.
— SUURI GRILLI
Ylalampovastus ja grillivastus toimivat samanaikaisesti. Lampd séateilee suoraan uunin

kattoon asennetusta grillivastuksesta. Uunin toiminnan tehostamiseksi myd&s
ylalampovastus on paalla. Tata yhdistelmaa kaytetaan, kun halutaan tehda pienehké maara
lampimia voileipid, paistaa makkaraa tai paahtaa leipad. Suurin sallittu lampétila on: 230°C.

GRILLI JAPUHALLIN

Grillivastus ja puhallin toimivat samanaikaisesti. Tatd yhdistelmaa kaytetadan lihan
grillaukseen seka suurempien liha- tai kanapalojen paahtamiseen yhdella paistotasolla. Sita
voidaan kayttad myds gratinointiin tai silld voidaan ruskistaa ruokalajien pinta rapeaksi.
Ehdotettu lampétila: 170°C. Suurin sallittu lampétila on: 230°C.

YLALAMPOVASTUS JA PUHALLIN

S—

* Ylalampovastus ja tuuletin toimivat. Kayta tata jarjestelmaa suurempien liha- ja
siipikarjapalojen paistamiseen. Se soveltuu myés gratinoiduille ruokalajeille. Ehdotettu
lampétila: 170°C.

s— INTENSIIVINEN PAISTAMINEN (ILMAFRITEERAUS)

QY Talla kypsennysmenetelmalla saat ruokaan rapean kuoren ilman lisattya rasvaa. Tama on
terveellinen ja vahakalorinen versio pikaruoan paistamisesta. Sopii pienemmille
paistovalmiille liha-, kala-, vihannes- ja pakastetuotteille (ranskalaiset perunat, kananugetit).
Ehdotettu lampétila: 200-220°C.

KUUMA ILMA *

(3] o Pyobrea lampovastus ja puhallin toimivat samanaikaisesti. Uunin takaseinaan asennettu
puhallin varmistaa, etta kuuma ilma kiertaa tasaisesti kypsennettavan ruoan ymparilla. Tilaa
kaytetdan lihan kypsennykseen ja leivonnaisten paistamiseen useammalla tasolla
samanaikaisesti. Ehdotettu lampétila: 180°C.

ALALAMPOVASTUS JA PUHALLIN

* Tama toiminto on tarkoitettu sellaisten lehtitaikinasta valmistettujen leivonnaisten

a— paistamiseen, jotka eivat nouse paljon seka hedelmien ja vihannesten sailéntaan. Ehdotettu
lampdotila: 180°C.

PIZZA-JARJESTELMA

ﬁ Taman ohjelman paistolampétila on asetettu saavuttamaan vahintdan 275°C. Ohjelma on
suunniteltu erityisesti taydellisen pizzan, focaccian, flatbreadin ja vastaavien leivottujen
herkkujen paistamiseen.

PAKASTERUOAN PAISTAMINEN

L Tama menetelma mahdollistaa pakasteruokien paistamisen lyhyemmassa ajassa ilman
esilammitysta. Optimaalinen esipaistetuille pakastetuotteille (leipomotuotteet, croissantit,
lasagne, ranskalaiset perunat, kananugetit), lihalle ja vihanneksille. Ehdotettu lampétila:
190-200°C.

SULATUS
*x0 lima kiertda uunissa, mutta |ampovastukset eivat ole paalla. Vain puhallinta kaytetaan.

Toimintoa kaytetdan pakastetun ruoan hitaaseen sulattamiseen. Ehdotettu 1ampétila: 0°C.

AQUA CLEAN
Ainoastaan alalampdvastus on toiminnassa. Taman toiminnon avulla voit poistaa tahrat ja
ruoanjadmat uunista. Ohjelman kesto on 30 minuuttia. Ehdotettu lampétila: 70°C.




